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~Em época baixa~

I Festival da Carne Minhota
27 a 29 nov 

Expolima e Restaurantes Aderentes



I Festival da Carne Minhota

Programa

Sexta-feira, 27 de novembro

15h00   Abertura Oficial
18h30   Animação - Grupo de Música Popular da Feitosa
19h00   Showcooking “Carne Minhota” promovido pela Associação Portuguesa dos Criadores de Bovinos 
             de Raça Minhota – APACRA
21h00   Animação - Grupo Quatro Ventos
00h00   Encerramento
 

Sábado, 28 de novembro

10h00   Abertura
14h00 às 20h00   Aqui Portugal da RTP1, em direto do Festival da Carne Minhota
14h30   Workshop infantil: “Mini Chefs – Lanches divertidos” (inscrição gratuita e obrigatória)
17h00   Showcooking “Carne Minhota” promovido pela Associação Portuguesa de Turismo de Culinária e 
              Economia - APETECE
18h30   Showcooking “Carne Minhota” promovido pela Associação Portuguesa dos Criadores de Bovinos 
              de Raça Minhota– APACRA
19h30   Exibição dos programas Cook Off da RTP1 – Duelo de Sabores – Equipa de Ponte de Lima
21h00   Showcooking com degustação de Carne Minhota - Cook Off  da RTP1 – Duelo de sabores - Equipa de Ponte 
                de Lima
00h00   Encerramento
 

28 nov 2015 . Sábado . 14h às 20h



Domingo, 29 de novembro

10h00   Abertura 
12h00   Arruada pelo Grupo de Santo André de Vitorino dos Piães - Largo de Camões | Alameda de S. João | Expolima
15h00   Animação - Grupo de Santo André de Vitorino dos Piães
16h00   Showcooking “Espetada à Brutus”, Chef José Vinagre
17h00   Apresentação do livro “Viagens pelas Receitas de Portugal” de Nelson Carvalheiro pelo Dr. José 
             Borralho, Presidente da Associação Portuguesa de Turismo de Culinária e Economia - APTECE
22h00   Encerramento

Atividades Paralelas

  Exposição de Bovinos de Raça Minhota

  Recolha de Leite, Fabrico de Queijo e Degustação

 



A Raça Minhota

A designação oficial da raça corresponde à toponímia da região tradicional de produção, o Entre Douro e 
Minho, na qual se insere o seu solar e onde se encontra a maior parte do efetivo da raça. Trata-se da única 
raça portuguesa de tripla aptidão: carne, leite e trabalho. Na feira estará patente uma mostra das aptidões 
da Raça Minhota.

Apresentação do livro 
“Viagens pelas Receitas de Portugal” 

de Nelson Carvalheiro pelo Dr. José Borralho

29 nov 2015 . Domingo . 17h00



               28 nov 2015 
                    Sábado 
               19h30 e 21h00


